MENU DEGUSTAZIONE

Vitello Tonnato all’Antica, Salsa Classica

oppure
Flan di Funghi Porcini, Salsa al Parmigiano

I Plin ai Tre Arrosti nella loro Salsa
oppure

Risotto al Cavolo Viola, emulsione alla Senape

Chiocciole metodo Cherasco alla Parigina
oppure
Rotolo di Coniglio ripieno di Castagne e Porcini,
contorno di Broccoli



ANTIPASTI

Vitello Tonnato all’Antica, Salsa Classica

Flan di Funghi Porcini, salsa al Parmigiano

Gratin di Topinambur e Nocciola Tonda
Gentile

Muffin di Zucca e Speck croccante

€17.00

€17.00

€17.00

€17.00



PRIMI

I Plin ai Tre Arrosti nella loro Salsa €18.00
Risotto al Cavolo Viola, emulsione alla Senape €18.00
Maltagliati “30 Tuorli” al Ragn di Chiocciole €19.00

Gnocchi di Patate ai Porri e riduzione di
€19.00
Barolo



SECONDI

Chiocciole metodo Cherasco alla Parigina

Tentacolo di Polpo scottato su crema di Zucca

Rotolo di Coniglio ripieno di Castagne
Porcini, contorno di Broccoli

Tagliata di Fassona, souté di Verza e Pinoli

e

€22.00

€22.00

€22.00

€27.00



DOLCI

Torta di Nocciole di Langa, Cremino al
Marsala

Creme briilée al sentore di Arancia e Cannella

Coppa di Mousse al Cioccolato fondente, Pera al
Grand Marnier

Il Castagnaccio

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00
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