MENU DEGUSTAZIONE

Vitello Tonnato all’Antica, Salsa Classica
Oppure

Flan di Zucchina Trombetta, Fonduta di Tome Dolci

I Plin ai Tre Arrosti nella loro Salsa
oppure

Risotto allo Spinacino, Panna Acida

Filetto di Triglia su Crema di Piselli Novelli

Oppure
Polpette di Ceci e Spinaci, Emulsione di Tuorlo
Sodo e Menta



ANTIPASTI

Vitello Tonnato all’Antica, Salsa Classica

Flan di Zucchina Trombetta, Fonduta di
Tome Dolci

Cremoso di  Ceci, Salsa Parmigiano,
Nocciola Trilobata

Baccala Mantecato, Cipolla Rossa in
Agrodolce

€17.00

€17.00

€17.00

€19.00



PRIMI

I Plin ai Tre Arrosti nella loro Salsa

Risotto allo Spinacino, Panna Acida

Fidanzati di Gragnano al Bra Duro e
Pepe

Maltagliati “30 tuorli” al Ragn di Chiocciole
Metodo Cherasco

€18.00

€18.00

€18.00

€20.00



SECONDI

Polpette di Ceci e Spinaci, Emulsione

€20.00
di Tuorlo Sodo e Menta
Fi - Trigli - Pi '

1lett0' di riglia su Crema di Piselli 5 00

Novelli
Chiocciole Metodo Cherasco alla Parigina €25.00
Tagliata di Fassona, contorno di Asparagi

€27.00

al Burro



DOLCI

Torta di Nocciole di Langa, Cremino al
Marsala

Mousse di Cioccolato Fondente e
Arancia Amara

Creme Britlée al Limone e Sentore di

Zenzero

Ganache al Cioccolato Bianco Montata su
Coulis di Fragole

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00
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