MENU’ DEGUSTAZIONE

Vitello Tonnato all’antica, Salsa Classica

oppure
Flan di Broccoli, leggera Fonduta di Robiola di
Roccaverano

I Plin ai tre Arrosti nella loro Salsa

oppure
Risotto al Cﬁstehnagno e Sentore di Miele

Filetto di Maialino avvolto nello Speck, Crema
di Carote e Arancia

oppure
Chiocciole Metodo Cherasco, alla Parigina



ANTIPASTI

Vitello Tonnato all’antica, Salsa Classica

Flan di Broccoli, leggera Fonduta di
Robiola di Roccaverano

Polpo Arrostito e Glassato all’Arancia su

Crema Parmentier

Insalata di  Galletto, Sedano, Nocciola

Tribolata Piemontese

€10.00

€10.00

€10.00

€10.00



PRIMI

I Plin ai tre Arrosti nella loro Salsa €14.00

Risotto al Castelmagno e Sentore di Miele
€14.00

Ravioli di Seirass su Salsa ai Peperoni e
Origano €16.00

Tajarin “30 tuorli” al Ragn di Salsiccia di
Bra €106.00



SECONDI

Filetto di Maialino avvolto mnello Speck,
Crema di Carote e Arancia €18.00

Chiocciole Metodo Cherasco, alla Parigina €18.00

Guancia di Bue stracotta al Nebbiolo,
Crema di Patate €20.00

Tagliata di  Fassona Piemontese  con
contorno di Spinaci, Pinoli e Uvetta €22.00



DOLCI

Tortino di Nocciole di Langa, Cremino al
Marsala

Creme Briilée al Sentore di Arancia

Mousse di Cioccolato Bianco e Cannella

La “Pesca Melba”

€8.00

€8.00

€8.00

€8.00



