MENU DEGUSTAZIONE

Vitello Tonnato all’Antica, Salsa Classica

oppure
Flan di Funghi Porcini, Salsa al Parmigiano

I Plin ai Tre Arrosti nella loro Salsa
oppure

Risotto ai Porri di Cervere, Riduzione di Barolo

Chiocciole Metodo Cherasco su letto di
Patata Schiacciata
oppure
Mattonella di Salmone glassata all’Arancia,
Purea di Broccoli



ANTIPASTI

Vitello Tonnato all’Antica, Salsa Classica

Flan di Funghi Porcini, Salsa al Parmigiano

Rotolo di Coniglio ai Porri di Cervere

Tentacolo di Polpo scottato, su Crema

di Cannellini

€14.00

€14.00

€14.00

€106.00



PRIMI

I Plin ai Tre Arrosti nella loro Salsa

Risotto ai Porri di Cervere, Riduzione
di Barolo

Gnocchi di Castagne, saltati con Funghi

Porcini

Spaghettone di Gragnano, Crema di Zucca
e Pomodori Secchi

€15.00

€15.00

€16.00

€16.00



SECONDI

Chiocciole Metodo Cherasco su letto di

€18.00
Patata Schiacciata
Mattonella di Salmone glassata all’Arancia,
. , €20.00
Purea di Broccoli
Rolatina di Agnell t di Fi hi
olatina di Agnello, contorno di Finocchi €90 00

CBT

Tagliata di Fassona, Cavolini di Bruxelles €22.00



DOLCI

Torta di Nocciole di Langa, Cremino al

€8.00
Marsala
Soffice al Torroncino su salsa di
, €8.00
Cioccolato Fondente
“Tiramisn del Teatro” €12.00
Torta di Zucca e Spezie €8.00

Coppa di Mousse ai Marron Glacé €800



