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Dolcetto

FONTANAFREDDA DOC 2022
LUIGI GIORDANO DOC 2019

PERTINACE DOC 2020

GIACOSA LEONE & FIGLI DOC 2022

PRUNOTTO 2022

LANGHE COLOMBE RENATO RATTI 2022

17.00
18.00
18.00
18.00
20.00

€
€
€
€
€
€

23.00

F.LLI SAVIGLIANO DIANO D’ALBA 2022 “SORI’' DEL SOT” € 25.00

LA DEGUSTAZIONE DEL DOLCETTO

[ descrizione

2 >
fruttato
floreale

| speziato
= minerale

al naso

balsamico =l

ToS8s0 rubing scurs etereo

aromatico
erbaceo

temperature di Servizio
!16 18°C
..... o

dolcezza
acidita

! alcolicita
COrpo

tannino

al palato

profumi
4 4 0t

intensita ]
complessita m—

abbinamenti

= & A S

risotti salumi bollita  carni blanche formaggi
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Barbera

TERRE DEL BAROLO DOC 2022

PRODUTTORI DI GOVONE DOC 2022

BARBERA D’'ALBA GIACOSA LEONE & FIGLI DOC 2022

BARBERA D’ALBA PRUNOTTO 2022

BARBERA D’ASTI FIULOT PRUNOTTO 2022

BARBERA D’ALBA BATTAGLIONE RENATO RATTI 2022
F.LLI SAVIGLIANO BARBERA D’'ALBA SUPERIORE 2021

15.00
15.00
20.00
23.00
23.00
25.00

(OEN OO OO RO RN

27.00

LA DEGUSTAZIONE DELLA BARBERA

-

rosso rubing scun

temperature di servizio
.....

bicchieri consigliati

?

STANDARD ROSSO

descrizione

L.—> al naso

fruttato I
floreale m——
speziato EE——
minerale

balsamico = —
eterec. = -
aromatico

]

frutti di bogeo  viola

intensita

profumi

N LYy

‘-1].. " e

o - % @
roga canina  liquirizia  pepe verde

complessita m—

erbacec m

abbinamenti
— al palato “
dolcezza 4 a ‘/ ﬂ
acidita — 7 i i
ta lasagna  carme alls  came di bollito
‘a:.l:r;;:futa E— = griglia malale

tannino —
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Nebb1iolo

GIACOSA LEONE & FIGLI DOC 2021
LANGHE NEBBIOLO “PODIO” TENUTA CARRETTA 2021

NEBBIOLO D'ALBA TENUTA CARRETTA 2021

CASCINA CHICCO 2022

ROERO LIGABUE AZIENDA AGRICOLA TEO COSTA
F.LLI SAVIGLIANO NEBBIOLO SUPERIORE 2021

CORDERO DI MONTEZEMOLO DOC 2022

OCHETTI RENATO RATTI 2021

24

€
€
€
€
€
€
€
€

LA DEGUSTAZIONE DEL NEBBIOLO

descrizione

o ) " dlnaso

fruttato  EE—
floreale ——
speziato

h minerale mm
Nzl balsamico ==

Tos50 rubing scarico atereo ™
aromatico
temperature di servizio erbaceo
18-20°C
l £  alpalato

bicchieri consigliati dolcezza
acidita —
alcolicita  m——
Corpo I

GRANDE DA ROSSC tannino I

profumi

24.

00

.00
24.
25.
25.
25.
26.
35.

00
00
00
00
00
00

KL T

rosa viola  clliegia  fragofine liquirizia  pepe biameo
di bosco
intensita E—

complessita m—

abbinamenti

€« a

carne alla arrosti selvagging formaggi
stagionati

griglia
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CANTINA PERTINACE DOCG 2018
MARCHESI DI BAROLO DOCG 2017

Barbaresco

€ 30.00
€ 55.00

LA DEGUSTAZIONE DEL BARBARESCO

temperatune di servizio

E 18.20°

bicchieri consigliati

GRANDE DA ROSSO

descrizione

L.—> al nasoc

fruttato [
floreale m——
speziato
minerale mm
balsamico ==
etereo -
aromatico

erbaceo

— al palato

dolcezza

acidita —
alcolicita m—
corpo ]
tannino —

profumi

2B py®

rosa viola  ciliegia  fragoline liquirizia  pepe bianco
di bosco
intensita S
complessita m—

abbinamenti

& Y & N

arrosti selvaggina tartufo meditazione.

&

Gy Iy Rl Iay s Gy e

o

o) Q
p=<m
(o] o

o



Barolo

CANTINA FONTANAFREDDA DOCG 2018
MARCHESI DI BAROLO DOCG 2017

BAROLO BOIOLO F.LLI SAVIGLIANO RISERVA 2017

PAOLO SCAVINO CAROBRIC DOCG 2000

CASTELLERO FRATELLI BARALE DOCG 1999

PAOLO CONTERNO GINESTRA DOCG 1999

PAOLO CONTERNO GINESTRA RISERVA DOCG 2004
PAOLO CONTERNO GINESTRA RISERVA DOCG 2001
PAOLO CONTERNO GINESTRA RISERVA DOCG 1996

35.00
55.00

€

€

€ 70.00
€ 120.00
€ 140.00
€ 150.00
€ 190.00
€ 220.00
€ 240.00

LA DEGUSTAZIONE DEL BAROLO

.

Tosso rubing scarico

temperatune di servizio

froaoc

bicchieri consigliati

?

GRANDE DA OSSO

descrizione

l_,-> al nasc

fruttato I —
floreale -
speziato  —
minerale mm .
balsamico s — int
etereo - .

aromatico
erbaceo

profumi

2 a

viola  cliiegia  fragofine liquirizia  pepe biamco
di bosco
ensita —

complessita m—

— al palato

dolcezza . @
acidita — .

alcolicita m— arrosti
corpo E—

tannino

abbinamenti
Ve
selvaggina tartufo meditazione
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LANGHE ARNEIS PRODUTTORI DI GOVONE
ROERO ARNEIS FRATELLI GIACOSA

ROERO ARNEIS CAYEGA TENUTA CARRETTA 2022
LANGHE ARNEIS BLANGE CANTINA CERETTO

LANGHE FAVORITA F.LLI SAVIGLIANO 2021
LANGHE CHARDONNAY F.LLI SAVIGLIANO 2022

LANGHE CHARDONNAY RENATO RATTI
ROSSJ BASS GAJA

La Degmtazione Be&'fimeis

dolcezza @ & @ & & (passito) y 12°C
acidita @ @ / 6-8°C (spumante)
21;:;;&1& : ° / 8°C {passito)
;s - 32 AP !
\‘Q - ' \_- W CHARDONNAY
(vir secchi) I €
. r s B-15 &
> sl - 22 11-3 anni

(passito)

(ORI ORI ORI

ah

18.00
18.00
22.00
35.00

25.00

25.00
26.00
110.00
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antipasti
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Metodo Classico

PROSECCO SUPERIORE SANTA MARGHERITA

CONTADI CASTALDI BRUT

ALTA LANGA CUVEE FONTANAFREDDA
ALTA LANGA OUDEIS ENRICO SERAFINO

€ 23.00
€ 30.00
€ 42.00
€ 55.00

Aa Degustazione degli spumanti Metodo Classico

dolcezza

acidita @ ® @
alcolicita @
corpe @ @

.,
pas dosé <3 g/l dry 18-32 g/1
extra brut <6g/1 demi sec 33-80 g/1 X -,
brut <12 g/1 doux =50 g/l
extra dry 12-17 g/l

EG-B"C

) th M!I

FLUTE

€EE€EE

20-150€

nh:ﬂ] 3-6 anni

b _
& ° -
a tutto pasto
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Altri Vini

MULLER THURGAU ELENA WALCH € 35.00
SYLVANER PACHER HOF € 38.00
ABBAZIA DI NOVACELLA PREPOSITUS € 38.00
WEISSBURGUNDER PINOT BIANCO € 40.00
CAPICHERA VERMENTINO DI GALLURA € 50.00
PIERRE FRICK RIESLING € 60.00
ANTINORI CERVARO DELLA SALA € 105.00
Rossi
LA TUNELLA MERLOT 2003 € 38.00
GAJA CA'MARCANDA PROMIS 2006 (TOSCANA) € 60.00
LA BRACCESCA S.PIA MONTEPULCIANO 2004 € 70.00
AVIGNONESI MONTEPULCIANO RISERVA 2004 € 130.00
BOLGHERI LE SERRE NUOVE DELL'ORNELLAIA 2009 € 230.00
ROSE ARBOI F.LLI SAVIGLIANO € 20.00
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€ 5.00
€ 5.00
€ 6.00
€ 6.00
€ 8.00
€ 10.00

LANGHE ARNEIS
DOLCETTO D'ALBA
BARBERA D'ALBA
NEBBIOLO D'ALBA

FAVORITA
PROSECCO
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